il Frohe Osternil

Vorspeisen

Variation von Lachs
Rauchlachstatar | graved | pochiert
Avocado | Gurke | gegrilltes Lauch

Pflicksalate | Zitrus-Vinaigrette
18.50 €

Movenpick Tatar Classic
Beefsteak Tatar | mild, medium oder feurig
Brioche-Toast | Butter
19.50 €

Rote Bete, Zucchini, Aubergine -vegan-
Carpaccio von Rote Bete | Aubergine
Zucchini | Tomate | gebackener Tofu

marinierte Pilze
17.00 €

Suppen

RahmslUppchen von Barlauch
Rauchlachs | Gemusewdarfel
9.50 €

Salate

Salat Francoise
gebratene Hahnchenbrust | Friichte
Pfliicksalate | Speckstreifen
Rose-Island-Dressing | Baguette | Butter
22.50 €

Lammfilet, Roquefort und Speck
Wildkrautersalat | Cherrytomate
gepickelte Zwiebeln | marinierte Austernpilze
gerosteter Blumenkohl | Himbeer-Vinaigrette
23.50 €

Salat von gegrilltem Gemise
Tomatencarpaccio | gegrillte Friihlingsgemise
Pflicksalat | Walnusse | Shiitake Pilze
Krauterseitlinge
19.00 €

Kraftbrihe vom Tafelspitz
Spargel | Kalbstatar | Sherry
9.50 €

Vom Grill

Rumpsteak vom argentinischen Black Angus
Lammrickenfilet frisch aus New Zealand

Wahlen Sie Ihre Lieblingszubereitung:

Munster:

American:

36.00 €
37.00 €

ca. 250 g Rohgewicht
ca. 220 g Rohgewicht

Morchelrahmsauce | buntes Spargel-Mohrengemduse | Bratkartoffeln

knusprige Speckscheiben | gebratene Tomaten | Krauterbutter

Pommes Pure & Rustic | Krautsalat



ildi Frohe Ostern il

Spezialitaten

Zurcher Geschnetzeltes Kalbsleberscheiben Berliner Art
Kalbfleisch | Champignons | Zwiebeln Rotwein-Preiselbeersauce | Apfelscheiben
Rahmsauce | Butterrosti gebackene Zwiebelringe | Kartoffelstampf
29.00 € 27.00 €
Veganer Bratling mit Frihlingsgemuse Arktischer Saibling und junges Gemuse
Morchelsauce | Spinat | Frihlingszwiebeln | Kohlrabi Schnittlauchschaum | Spinat | Blumenkohl
Blumenkohl | Zucchini | Austernpilze | Kefen | Spargel Moéhren | Meeresspargel | neue Kartoffeln
26.50 € 33.00 €
Kalbsriicken unter Kréauterkruste Zweierlei von Lamm
Madeirasauce | Kefen | Pastinake Hufte und Carré | Krauterjus | Artischocke
Mohre | Spargel Zucchini | Bundmohre
getruffeltes Kartoffelptree wilder Brokkoli | gratinierte Kartoffeln
34.00 € 34.00 €
Menu

Samtsippchen vom Béarlauch
Rauchlachs | Gemusewdrfel | Spargel
9.50 €

* k%

Filet vom Black Angus Rind
Merlotsauce | Schalottenkonfitlire | griner und weil3er Spargel
Krauterseitlinge | gratinierte Kartoffeln
38.00 €

oder

Gebratenes Medaillon vom Seeteufel
Rieslingsauce | Romanesco | Spargelspitzen
wilder Broccoli | Kartoffel-Selleriepiree
38.00 €

* %k %

Ostergruld aus der Zuckerbackerei
Eierlikor-Cheesecake | Passionsfruchtsorbet

Rhabarberkompott | Schoko-Crumble
12.00 €

Menl 57.00 €



